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Boissons froides

Eau embouteillée 299$

Jus 350$

Eau minérale 350$

Boisson d’aloès vera 350$

Boisson gazeuse 350$

Boissons chaudes

Thé
Jasmin ou vert.

299$

Tisane
Camomille, canneberge ou menthe.

299$

Café régulier 299$

Espresso 399$

Cappuccino 449$

Latte 449$

Thé matcha 449$

BreuvagesSans alcool
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Corona Sunbrew
Bière sans alcool.

599$

Mojito VM Menthe
Mojito à la menthe sans alcool, La Voie Maltée.

599$

Mojito VM Bleuets
Mojito aux bleuets sans alcool, La Voie Maltée.

599$

Limonade réinventée
Cocktail maison.

699$

Virgin Ceasar
Cocktail maison.

699$

Romeo's Gin V Tonic Léger
Cooler au spiritueux, sans alcool.

699$

La Raisonnable Rousse
Bière rousse sans alcool, La Voie Maltée.

699$

La Raisonnable Blanche
Bière blanche sans alcool, La Voie Maltée.

699$

Leis Eins-Zwei-Zero
Vin blanc sans alcool.

799$
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Calmars frits
Servis avec sauce Fuji.

999$

Crevettes Popcorn
Crevettes frites, servis avec sauce Fuji.

999$

Crevettes tempura
Crevettes pannées, servis avec sauce Fuji.

1099$

L’oeil du dragon
Sushi frit, avec saumon frais, échalotes, goberge, et 
fromage à la crème. Servi avec sauce Fuji.

[5]  1499$

Tartare aux deux saumons
Servi avec croustilles aux crevettes.

1599$

Étagé de saumon
Saumon frais et saumon fumé.

1599$

Tataki de thon 1599$

Tartare de thon asiatique
Servi avec croustilles aux crevettes.

1599$

Soupe du jour
Demandez notre saveur du moment à votre serveur.

499$

Rouleau impériaux
Servi avec sauce impériale.

[2]  499$

[4]  899$

Salade d’algues 549$

Salade de calmar et légumes 699$

Sushi surprise
Sushis frits variés, servis avec sauce Fuji.

[3]  699$

[5]  1099$

Légumes tempura
Servi avec sauce Fuji.

999$

Salade Crabe-Crevettes 999$

Entrées
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PizzAki
1 entrée, 1 PizzAki de votre choix (Crabe, crabe-crevettes, 
saumon ou thon *) et 1 dessert. * Supplément de 3$

2199$

Le Tout Cuit
1 entrée, 10 sushis (6 futomakis, 2 makis et 2 ana-futomakis) et 
1 dessert.

2199$

La Thaïlandaise
1 entrée, 1 plat thaï de votre choix et 1 dessert.
Plats et extras disponibles aux pages 4 et 5.

2499$

Poke
1 entrée, 1 Aki Poke de votre choix et 1 dessert.

2599$

Tartare Fusion
1 entrée, 8 Ana-futomakis au choix du chef et 1 dessert.

2899$

Le Sushi Mixte
1 entrée, 14 sushis au choix du chef et 1 dessert.

3299$

Le Tout cru
1 entrée, 1 cornet de soya, 14 sushis (12 futomakis et 2 nigiris) 
et 1 dessert.

3599$

Le Duo
2 entrées, 2 plats thaïs de votre choix, 16 Sushis (8 futomakis, 4 
hosomakis, 2 nigiris et 2 ana-futomakis) et 2 desserts.
Plats et extras disponibles aux pages 4 et 5.

7299$

La Découverte
4 Entrée, 3 plats thaïs de votre choix, une Pizzaki crabe-crevettes, 
20 sushis (12 futomakis, 4 nigiris et 4 ana-futomakis) et 4 desserts.
Plats et extras disponibles aux pages 4 et 5.

12999$

Petit Tsubaki
1 entrée, 11 sushis (2 futomakis Péché Mignon, 2 futomakis 
Philadelphie, 4 hosomakis Crevettes inversé, 1 Nigiri Sake 
Teriyaki, 1 Nigiri Ebi, et 1 Ana-futomaki Saumon), 1 portion de 
croustilles de crabe assaisonné et 1 dessert.

3299$

Gros Tsubaki
2 entrées, 22 sushis (4 futomakis Péché Mignon, 4 futomakis 
Philadelphie, 4 futomakis Arc-En-Ciel Fumé, 4 Hosomakis 
Crevettes inversé, 2 Ana-futomakis Saumon, 1 Nigiri Sake 
Teriyaki, 1 Nigiri Ebi, 1 Nigiri Maguro, et 1 Nigiri Kunseï Sake), 2 
portions de chips de crabe assaisonné et 2 desserts.

6199$

Table d’hôte

Choix d’entrées
Soupe du jour  

Rouleaux impériaux [2]  

Sushis surprises frits [2]  

Crevettes tempura [3] +3,50$

Calmars frits +4$

Salade Crabe-Crevettes +5$

Tartare aux deux saumons +8$

L’oeil du dragon +8$

Plats Thaï
Les choix de plats et extras sont 
disponibles à la page 5. 
Bœuf citronnelle +4$ 

Nouilles croustillantes +4$

Thé et café
Thé et café filtre inclus

Choix de desserts
Toropikaru  

Tapioca  

Verrine chocolat-brownies +3$

Bananes à la tempura +3$

Ananas à la tempura +3$

Gâteau au fromage thé vert 
ou mangue +3$

 
Gâteau choco-caramel +3$

Crème glacée tempura 
à la noix de coco +5,99$

Rouleau pomme et cannelle 
avec une boule de crème 
glacée +5,99$
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Pad Thaï
Nouilles de riz thaï sautées avec 
viande, oeufs et fèves germées 
dans une sauce authentiquement 
thaïlandaise.

1799$

Pad Sew
Nouilles de riz larges sautées avec 
viande, oeufs et brocolis dans une 
sauce sucrée-salée délicieuse et 
originale.

1799$

Poulet Général Tao
Poulet pané croustillant et légumes 
frais sautés dans notre sauce Général 
Tao maison, servis sur riz jasmin.

1799$

Curry rouge
Viande et légumes sautés dans 
une sauce curry rouge légèrement 
épicée avec un goût crémeux de lait 
de coco, servis sur riz jasmin. Sans 
gluten.

1799$

Sauté 
aux arachides
Viande et légumes sautés dans une 
sauce aux arachides parfaitement 
assaisonnée, servis sur riz jasmin.

1799$

Sauté basilic 
thaï épicé
Viande et légumes sautés dans une 
sauce au basilic thaï frais, servis sur 
riz jasmin.

1799$

Riz frit
Riz jasmin sauté avec viande, oeufs, 
légumes et ananas dans une sauce 
légèrement sucrée. Une vraie saveur 
de la Thaïlande.

1799$

Sauté de légumes 
au poulet
Légumes frais et lanières de poulet 
sautés dans notre sauce asiatique au 
goût délicat, servis sur riz jasmin.

1799$

Crevettes 
Général Tao
Crevettes panées croustillantes et 
légumes frais sautés dans notre 
sauce Général Tao maison, servis sur 
riz jasmin.

1899$

Sauté aux noix 
de cajou
Viande et légumes frais sautés 
dans notre sauce asiatique au goût 
délicat, avec une texture croquante 
de noix de cajou, servi sur riz jasmin.

1899$

Boeuf citronnelle
Sauté de boeuf mariné à la 
citronnelle, un mélange de salade et 
2 rouleaux impériaux, servi sur les 
nouilles de riz.

2099$

Nouilles 
croustillantes
Viande et légumes frais sautés dans 
une sauce légèrement salée, servi 
sur un nid de nouilles croustillantes.

2099$

Plats Thaïs

Choisissez 
votre protéine

Tofu
Poulet

Boeuf +2$
Crevettes +4$

Ajoutez un 
extra protéine

Tofu +4,50$
Poulet +5$

Boeuf +5$
Crevettes +6$

Changez 
votre riz

Vermicelle de riz +2$
Nouilles croustillantes +4$
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 [ENTRÉE] [REPAS]

Tom yum
Soupe pimentée à la citronnelle et légumes 
frais avec nouilles de riz tendres.

999$ 1699$

Tonkinoise
Savoureux bouillon de boeuf, avec un vrai 
parfum de l’Asie, légumes croquants et nouilles 
de riz tendres.

999$ 1699$

Bangkok
Soupe crémeuse au lait de coco. Une dose de 
légumes frais et de réconfort!

999$ 1699$

Soupes-repas

Miso
Délicieux bouillon au miso, nouilles à ramen, oeuf dur, brocoli, 
maïs, champignons, naruto, oignons verts.

1699$

Tonkotsu
Délicieux bouillon tonkotsu, nouilles à ramen, oeuf dur, brocoli, 
maïs, champignons, naruto, oignons verts.

1699$

Salade-repas
Végétarienne
Laitue, avocat, mandarine, concombre, carotte, won 
ton, sauce Aki, nanami.

1599$

Crevettes printanières
Crevettes, laitue, asperge, avocat, concombre, 
carotte, won ton, sauce Aki, sésame.

1799$

Poulet californienne
Poulet grillé, laitue, avocat, mandarine, concombre, 
carotte, won ton, sauce Californienne, sésame.

1799$

Crabe-crevettes
Crevettes et crabe, laitue, oignon, poivron rouge, 
carotte, sauce Impériale, lime, coriandre.

1899$

Sunomono
Servie sur un lit de riz, cette salade appétissante et 
équilibrée est composée de nouilles aux oeufs, de 
laitue, de morceaux de fruits, de poisson ou de fruits 
de mer, et subtilement relevée de notre mayonnaise 
épicée Fuji!

1899$

Poulet Tériyaki
Lanières de poulet sautées dans une sauce Tériyaki, 
riz jasmin, crevettes tempura, légumes tempura, 
sauté de légumes frais avec noix de cajou, salade et 
sauce Fuji.

2099$

Ramen

Choisissez 
votre protéine

Légumes
Poulet

Boeuf +2$
Crevettes +4$

Choisissez 
votre protéine

Tofu
Chashu (Porc)

Boeuf +2$
Crevettes +4$

Servi avec ou sans lait de coco!

Choisissez 
votre saveur

 Crabe-crevettes
 Maki martine

 Sosciutto
 Saumon fumé
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PizzAki
Végétarienne
Fromage à la crème, laitue, avocat, won ton, carotte, concombre, 
sauce Californienne, sésame, riz.

1299$

Poulet grillé
Poulet grillé, avocat, carotte, concombre, laitue, sauce Teriyaki, 
épices Aki, riz.

1399$

Crevettes
Crevettes assaisonnées, goberge, concombre, laitue, tamago, 
masago, sauce Fuji, sésame, riz.

1499$

Saumon fumé
Saumon fumé, goberge, concombre, laitue, tamago, masago, 
sauce Fuji, sésame, riz.

1599$

Homard
Homard, goberge, concombre, laitue, tamago, masago, won ton, 
sauce Fuji, sésame, riz.

2599$

Saumon
Tartare de saumon, goberge, concombre, laitue, tamago, masago, 
won ton, sauce Fuji, sésame, riz.

1699$

Thon sriracha
Tartare de thon, goberge, carotte, concombre, laitue, tamago, 
masago, won ton, sauce Fuji, sésame, nanami, riz.

1799$

Crabe
Crabe assaisonné, goberge, concombre, laitue, tamago, masago, 
won ton, sauce Fuji, sésame, riz.

1799$

Crabe-crevettes
Crabe et crevettes assaisonnés, goberge, concombre, laitue, 
tamago, masago, won ton, sauce Fuji, sésame, riz.

1799$

Homard-crevettes
Homard, crevettes assaisonnées, goberge, concombre, laitue, 
tamago, masago, won ton, sauce Fuji, sésame, riz.

2099$

1 morceau

Crevettes 499$

Crabe 599$

Duo saumons 599$

Découverte
3 morceaux : crevettes, crabe 
et duo saumons

1599$
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Crabe-Crevettes
Crabe et crevettes assaisonnés, 
goberge, mandarines, edamame, 
galette de pizzAki, chou rouge 
mariné, carotte, laitue, concombre, 
riz assaisonné ou quinoa blanc, 
sauce Californienne, sauce soya 
réduite en sel, graines de sésame.

1999$

Duo Saumon
Tartare de saumon, saumon fumé, 
mangue, edamame, galette de 
pizzAki, chou rouge mariné, carotte, 
laitue, concombre, riz assaisonné ou 
quinoa blanc, sauce Fuji, sauce soya 
réduite en sel, graines de sésame.

1999$

Thon
Thon, edamame, galette de pizzAki, 
chou rouge mariné, carotte, laitue, 
concombre, riz assaisonné ou quinoa 
blanc, sauce Teriyaki, sauce soya 
réduite en sel, graines de sésame.

1999$

Homard-Crevettes
Homard, crevettes assaisonnées, 
goberge, mandarines, edamame, 
galette de pizzAki, chou rouge 
mariné, carotte, laitue, concombre, 
riz assaisonné ou quinoa blanc, 
sauce Fuji, sauce soya réduite en sel, 
graines de sésame.

2099$

Végétarien
Tofu frais, tofu frit, edamame, 
galette de pizzAki, avocat, chou 
rouge mariné, carotte, laitue, 
concombre, riz assaisonné ou quinoa 
blanc, sauce Teriyaki, sauce soya 
réduite en sel, graines de sésame.

1599$

Poulet
Poulet, avocat, edamame, galette de 
pizzAki, chou rouge mariné, carotte, 
laitue, concombre, riz assaisonné 
ou quinoa blanc, sauce Fuji, sauce 
Teriyaki, sauce soya réduite en sel, 
graines de sésame.

1799$

Crevettes
Crevettes assaisonnées, goberge, 
mandarines, edamame, galette de 
pizzAki, chou rouge mariné, carotte, 
laitue, concombre, riz assaisonné ou 
quinoa blanc, sauce Californienne, 
sauce soya réduite en sel, graines de 
sésame.

1899$

Crabe
Crabe assaisonné, mandarines, 
edamame, galette de pizzAki, 
chou rouge mariné, carotte, laitue, 
concombre, riz assaisonné ou quinoa 
blanc, sauce Californienne, sauce soya 
réduite en sel, graines de sésame.

1999$

AkiPoke
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Crabe
Crabe assaisonné, won ton, 
concombre, laitue, sésame, 
sauce Fuji, riz.

1299$

Crabe 
crevettes
Crevettes assaisonnées, 
crabe assaisonné, avocat, 
laitue, won ton, goberge, 
sésame, sauce Fuji, riz.

1299$

Saumon
Sashimi de saumon, avocat, 
goberge, concombre, laitue, 
sésame, riz

1299$

Thon 
sriracha
Sashimi de thon, 
concombre, laitue, won ton, 
sauce Ô Feu, nanami, riz.

1299$

Tartare de 
saumon
Tartare de saumon, goberge, 
avocat, concombre, won ton, 
sauce Fuji, sésame, riz.

1299$

Saumon fraise
Saumon, fraise, fromage à la 
crème, avocat, concombre, 
sésame, riz.

1299$

Végétarien
Avocat, concombre, poivron rouge, 
carotte, laitue, sésame, tamago, riz.

1099$

Croque-végé
Fromage à la crème, avocat, mandarine, 
carotte, won ton, concombre, sauce 
californienne, riz.

1099$

Poulet grillé
Poulet grillé, mandarine, avocat, 
concombre, laitue, sésame, sauce Fuji, 
riz.

1299$

Crousti-fumé
Saumon fumé, avocat, won ton, 
concombre, sésame, riz.

1299$

Sosciutto
Saumon fumé, avocat, poire, won ton, 
sauce Teriyaki, poivre, riz.

1299$

Maki Martine
Crevettes assaisonnées, mandarine, 
avocat, won ton, concombre, goberge, 
sauce Californienne, nanami, riz.

1299$

Haru-Makis 2 mcx
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Saumon Fumé 1699$

Crabe 1799$

Crevettes 1699$

Saumon 1799$

Thon 1799$

Ana-Futos

Ebi
Crevette, riz.

599$

Kunseï Sake
Saumon fumé, riz.

699$

Sake Teriyaki
Saumon, sésame, sauce Teriyaki, riz.

699$

Sosciutto
Saumon fumé, poivre, sauce Teriyaki, 
riz.

699$

Sake
Saumon, riz.

699$

Maguro
Thon, riz.

799$

Maguro ô Feu
Thon, sauce Ô Feu, nanami, riz.

799$

Nigiri 2 mcx 6 mcx
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Carotte
Carotte, riz.

299$

Kappa
Concombre, riz.

349$

Mangue inv.
Mangue, sésame, riz.

399$

Tamago inv.
Omelette japonaise, masago, sésame, riz.

399$

Surimi
Omelette japonaise, masago, sésame, riz.

399$

Avocat inv.
Avocat, sésame, riz.

449$

Rayon de soleil inv.
Fromage à la crème, mandarine, 
won ton, sésame.

499$

Le Phili
Saumon fumé, fromage à la crème, riz.

599$

Kunseï Sake
Saumon fumé, fromage à la crème, riz.

599$

Yuki Inv.
Crabe assaisonné, won ton, nanami, riz.

699$

Crevettes Inv.
Crevettes assaisonnées, masago rouge, 
sésame, riz.

599$

Sake ô Feu Inv.
Saumon, sauce Ô Feu, nanami, riz.

699$

Sake
Saumon, riz.

699$

Tekka
Thon, riz.

699$

Tekka ô Feu
Thon, sauce Ô Feu, nanami, riz.

699$

Hosomakis 4 mcx
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Légumes

Kiiro
Avocat, carotte, concombre, radis, won ton, sauce 
Aki, riz.

899$

Croque-végé
Fromage à la crème, avocat, carotte, concombre, 
mandarine, won ton, sauce Californienne, riz.

999$

Végétarien
Tamago, avocat, carotte, concombre, laitue, 
canneberges confites Aki, sésame, riz.

999$

Patate douce
Patate douce, carotte, avocat, laitue, échalotes, 
sauce Ô Feu, sauce Asiatique, nanami, riz.

999$

Kampaï
Avocat, asperge, poivron rouge, carottes, 
concombre, laitue, sauce Aki, sésame, riz.

999$

Végé Asperge
Asperge, fromage à la crème, canneberges, 
concombre, carottes marinées, sauce 
Californienne, sésame, riz.

999$

Poulet

Poulet croustillant
Poulet grillé, avocat, laitue, won ton, sauce Fuji, 
sauce Ô Feu, épices Aki, riz.

1099$

Poulet Général Tao
Bouchées de poulet Tao, carotte, laitue, poivron 
rouge, won ton, sauce Général Tao, riz.

1099$

Poulet BBQ
Poulet, avocat, concombre, laitue, won ton, sauce 
BBQ, sauce Sriracha, épices Aki, riz.

1099$

Saumon fumé

Kamikaze fumé
Saumon fumé, avocat, concombre, won ton, 
sauce Fuji, riz.

1199$

Futomakis 6 mcx
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Sosciutto
Saumon fumé, avocat, poire, won ton, sauce 
Teriyaki, poivre, riz.

1199$

Philadelphie
Saumon fumé, fromage à la crème, avocat, 
masago, mandarine, won ton, sauce Fuji, riz. 

1199$

Arc-en-ciel fumé
Saumon fumé, avocat, concombre, won ton, 
sauce Fuji, sésame, riz.

1299$

Goberge

Kimiko
Goberge, avocat, concombre, radis, won ton, 
sauce Fuji, riz.

899$

Californien inv.
Goberge, avocat, concombre, tamago, masago, 
sauce Californienne, sésame, riz.

1099$

Kanikama inv.
Goberge, tamago, carottes, concombre, masago, 
sauce Californienne, sésame, riz.

1099$

Bouchée croquante
Goberge, avocat, concombre, masago, Won Ton, 
sauce Ô Feu, nanami, riz.

1099$

Crevettes

Mlle Alice!
Crevettes assaisonnées, asperges, avocat, concombre, 
mangue, sauce Aki, sésame, nanami, riz.

1099$

Maki Martine
Crevettes assaisonnées, goberge, avocat, 
concombre, mandarine, won ton, sauce 
Californienne, nanami, riz.

1099$

Crevettes tempura inv.
Crevettes tempura, avocat, poivron rouge, 
concombre, laitue, masago, sauce Californienne, 
sésame, riz.

1099$

Matane
Crevettes assaisonnées, avocat, poire, sauce Fuji, 
sésame, riz.

1099$

12
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Mont Fuji
Crevettes assaisonnées, goberge, fromage à la 
crème, poivron rouge, mandarine, won ton, sauce 
Fuji, nanami, riz.

1199$

Crabe

Yuki Ebi
Crabe assaisonné, crevettes Ebi, avocat, 
concombre, won ton, sauce Fuji, tobiko riz.

1099$

Yuki Maki inv.
Crabe assaisonné, avocat, laitue, tamago, 
masago, won ton, sauce Fuji, nanami, riz.

1199$

Crabe
Crabe assaisonné, avocat, concombre, masago, 
won ton, sauce Fuji, riz.

1199$

Crabe fumé
Crabe assaisonné, saumon fumé, avocat, 
concombre, masago, won ton, sauce Fuji, riz.

1199$

Péché mignon
Crabe assaisonné, tartare de thon, avocat, 
concombre, laitue, masago, sauce Ô Feu, riz.

1299$

Saumon

Saumon BBQ
Saumon, avocat, concombre, won ton, sauce BBQ 
Aki, riz.

1299$

Croustille
Tartare de saumon, saumon fumé, avocat, 
fromage à la crème, échalotes, panko, won ton, 
sauce Asiatique, riz.

1299$

Kamikaze saumon
Tartare de saumon, avocat, concombre, won ton, 
sauce Fuji, riz.

1299$

Saumon mandarine
Saumon, avocat, concombre, mandarine, masago 
rouge, masago orange, sauce Californienne, 
sésame, riz.

1299$

Saumon Teriyaki
Saumon, goberge Surimi, concombre, won ton, 
sauce Teriyaki, sauce Aki, poivre, riz.

1299$

Mangue en folie
Saumon, avocat, concombre, mangue, masago, 
sauce Californienne, riz.

1299$

Arc-en-ciel 
saumon mangue
Saumon, fromage à la crème, concombre, 
mangue, won ton, sauce Fuji, sésame, masago 
rouge, riz.

1399$

Pétoncle

Fraîcheur des mers
Pétoncles, laitue, fraise, won ton, sauce Fuji.

1299$

Pink Lady
Pétoncles, laitue, mandarine, fraise, won ton, 
sauce Californienne, sésame.

1299$

Duo parfait
Pétoncles, crevettes tempura, carotte, laitue, 
échalote, won ton, sauce Teriyaki.

1299$

Thon

Arc-en-ciel TS
Tartare de thon, sashimi de saumon, poire, won 
ton, sauce Asiatique, sauce Ô Feu, riz.

1399$

Kamikaze thon
Tartare de thon, avocat, laitue, won ton, sauce 
Fuji, riz.

1399$

Épicé au thon inv.
Tartare de thon, avocat, tamago, won ton, sauce 
Ô Feu, nanami, riz.

1399$

Homard

Une pince, une patte
Homard, crabe assaisonné, avocat, carottes, 
mandarine, won ton, sauce Californienne.

1999$

Homard
Homard, poivron rouge, laitue, won ton, sauce Fuji.

2199$

Homard fraise
Homard, fromage à la crème, laitue, avocat, 
fraise, sauce Fuji.

2299$
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Table d’hôte
Choix de plat principal, servi avec jus de fruit et crème glacée.

1299$

12 hosomakis Soleil
4 Tamago (omelette japonaise, masago), 4 Rayon de soleil 
(fromage à la crème, mandarine, wonton) et 4 Carotte.

12 hosomakis Phili
4 Le Phili (saumon fumé, fromage à la crème), 4 Surimi (goberge) 
et 4 Concombre.

Petite PizzAki
1 PizzAki de votre choix : Poulet, crevettes ou saumon fumé

Boîte Bento 
Poulet Général Tao
Boulettes de poulet frites, riz jasmin, crevettes pop 
corn, sauté de légumes frais, sauce Fuji. Servi avec jus 
de fruit et crème glacée.

1599$

Menu Enfants

OU

OU
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Verrine chocolat-brownies 499$

Verrine caramel-banane 499$

Toropikaru
Gâteau aux fruits servi avec un coulis au caramel et crème glacée au 
thé vert.

549$

Tapioca au lait de coco 549$

Rouleaux pomme et cannelle
Servi avec une boule de crème glacée au thé vert.

599$

Crème glacée
Thé vert.

599$

Bananes à la tempura
Servies avec crème glacée au thé vert.

599$

Ananas à la tempura
Servies avec crème glacée au thé vert.

599$

Gâteau au fromage
Thé vert ou mangue. Servi avec crème glacée au thé vert.

699$

Crème glacée tempura
à la noix de coco

799$

Gâteau choco-caramel
Servi avec un coulis au chocolat et caramel.

799$

Desserts

1515



Commentaires et suggestions
Votre avis nous est précieux! Scannez ce code QR 

pour pouvoir nous laisser vos commentaires et suggestions.
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BeveragesAlcohol-free

The photos in this menu are for illustrative purposes only. All our dishes may contain traces of allergens.

Corona Sunbrew
Alcohol-free beer.

$599

Mojito VM Mint
Non-alcoholic mint mojito, La Voie Maltée.

$599

Mojito VM Blueberries
Alcohol-free blueberry mojito, La Voie Maltée.

$599

Reinvented Lemonade
Homemade cocktail.

$699

Virgin Ceasar
Homemade cocktail.

$699

Romeo’s Gin V Tonic Light
Cooler with spirit, without alcohol.

$699

La Raisonnable Red
Non-alcoholic red beer, La Voie Maltée.

$699

La Raisonnable White
Non-alcoholic white beer, La Voie Maltée.

$699

Leis Eins-Zwei-Zero
Alcohol-free white wine.

$799

Cold Drinks

Bottled Water $299

Juice $350

Mineral Water $350

Aloe Vera Drink $350

Soft Drink $350

Hot Drinks

Tea
Jasmine or green.

$299

Tisane
Chamomile, cranberry or mint.

$299

Regular Coffee $299

Espresso $399

Cappuccino $449

Latte $449

Matcha Tea $449

2



Starters

The photos in this menu are for illustrative purposes only. All our dishes may contain traces of allergens.

Fried Squid
Served with Fuji sauce.

$999

Popcorn Shrimp
Fried shrimp, served with Fuji sauce.

$999

Shrimp Tempura
Breaded shrimp, served with Fuji sauce.

$1099

The Dragon’s Eye
Fried sushi, with fresh salmon, shallots, crabstick, 
and cream cheese. Served with Fuji sauce.

[5]  $1499

Two Samon Tartare
Served with shrimp chips.

$1599

Layer of Salmon
Fresh salmon and smoked salmon.

$1599

Tuna Tataki $1599

AsianTuna Tartare
Served with shrimp chips.

$1599

Soup of the Day
Ask your server for our flavor of the moment.

$499

Imperial Roll
Served with imperial sauce.

[2]  $499

[4]  $899

Seaweed Salad $549

Squid and Vegetable Salad $699

Surprise Sushi
Assorted fried sushi, served with Fuji sauce.

[3]  $699

[5]  $1099

Tempura Vegetables
Served with Fuji sauce.

$999

Crab-Shrimp Salad $999
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Table d’Hôte

Thai Food
Choices of dishes and extras are 
available on page 5.
Lemongrass beef +$4 

Crispy noodles +$4 

Tea & Coffee
Tea and filteredcoffee included

Choice of Desserts
Toropikaru  

Tapioca  

Chocolate-brownie verrine +$3

Tempura bananas +$3

Tempura pineapple +$3

Green tea or mango 
cheesecake +$3

 
Chocolate-caramel cake +$3

Coconut tempura ice cream +$5.99

Apple and cinnamon roll 
with a scoop of ice cream +$5.99

  Vegetarian I   Cooked or smoked I   Seafood I   Raw I   Mixed
The photos in this menu are for illustrative purposes only. All our dishes may contain traces of allergens.

Choice of Starters
Soup of the day  

Imperial rolls [2]  

Surprise fried sushi [2]  

Tempura shrimps [3] +$3,50

Fried squid +$4

Crab-Shrimp salad +$5

Two salmon tartare +$8

The Eye of the Dragon +$8

PizzAki
1 starter, 1 PizzAki of your choice (Crab, crab-shrimp, salmon or 
tuna*) and 1 dessert. * $3 supplement

$2199

Everything Cooked
1 starter, 10 sushis (6 futomakis, 2 makis and 2 ana-futomakis) 
and 1 dessert.

$2199

The Thai
1 starter, 1 Thai dish of your choice and 1 dessert.
Dishes and extras available on pages 4 and 5.

$2499

Poke
1 starter, 1 Aki Poke of your choice and 1 dessert.

$2599

Fusion Tartare
1 starter, 8 Ana-futomakis of the chef’s choice and 1 dessert.

$2899

Mixed Sushi
1 starter, 14 sushis of the chef’s choice and 1 dessert.

$3299

Everything Raw
1 starter, 1 soy cone, 14 sushis (12 futomakis and 2 nigiris) and 
1 dessert.

$3599

The Duo
2 starters, 2 Thai dishes of your choice, 16 Sushis (8 futomakis, 4 
hosomakis, 2 nigiris and 2 ana-futomakis) and 2 desserts.
Dishes and extras available on pages 4 and 5.

$7299

The Discovery
4 Starters, 3 Thai dishes of your choice, a crab-shrimp PizzAki, 20 
sushis (12 futomakis, 4 nigiris and 4 ana-futomakis) and 4 desserts.
Dishes and extras available on pages 4 and 5.

$12999

Small Tsubaki
1 starter, 11 sushis (2 Péché Mignon futomakis, 2 Philadelphia 
futomakis, 4 inverted shrimp hosomakis, 1 Nigiri Sake Teriyaki, 
1 Nigiri Ebi, and 1 Ana-futomaki Salmon), 1 portion of seasoned 
crab chips and 1 dessert.

$3299

Big Tsubaki
2 starters, 22 sushis (4 Péché Mignon futomakis, 4 Philadelphia 
futomakis, 4 Smoked Rainbow futomakis, 4 Inverted Shrimp 
Hosomakis, 2 Salmon Ana-futomakis, 1 Nigiri Sake Teriyaki, 1 
Nigiri Ebi, 1 Nigiri Maguro, and 1 Nigiri Kunseï Sake), 2 servings 
of seasoned crab chips and 2 desserts.

$6199
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Pad Thai
Thai rice noodles stir-fried with 
meat, eggs and bean sprouts in an 
authentic Thai sauce. 

$1799

Pad Sew
Large rice noodles sautéed with meat, 
eggs and broccoli in a delicious and 
original sweet-salty sauce.

$1799

General Tao 
Chicken
Crispy breaded chicken and 
fresh vegetables sautéed in our 
homemade General Tao sauce, 
served over jasmine rice.

$1799

Red Curry
Meat and vegetables sautéed in a 
lightly spicy red curry sauce with a 
creamy coconut milk taste, served 
over jasmine rice. Gluten free.

$1799

Peanut Stir-fry
Meat and vegetables sautéed in a 
perfectly seasoned peanut sauce, 
served over jasmine rice.

$1799

Spicy Thai 
Basil Stir-Fry
Meat and vegetables sautéed in a 
fresh Thai basil sauce, served over 
jasmine rice.

$1799

Fried Rice
Jasmine rice sautéed with meat, 
eggs, vegetables and pineapple in a 
slightly sweet sauce. A true flavor of 
Thailand.

$1799

Vegetable Stir-fry 
with Cchicken
Fresh vegetables and chicken strips 
sautéed in our delicate Asian sauce, 
served over jasmine rice.

$1799

General Tao 
Shrimp
Crispy breaded shrimp and 
fresh vegetables sautéed in our 
homemade General Tao sauce, 
served on jasmine rice.

$1899

Cashew Stir-fry
Fresh meat and vegetables sautéed 
in our delicately flavored Asian 
sauce, with a crunchy cashew nut 
texture, served over jasmine rice.

$1899

Lemongrass Beef
Lemongrass marinated beef stir-fry, 
salad mix and 2 imperial rolls, 
served over rice noodles.

$2099

Crispy Noodles
Fresh meat and vegetables sautéed 
in a lightly salty sauce, served on a 
nest of crispy noodles.

$2099

Thai Food

Choose your 
Protein

Tofu
Chicken

Beeff +$2
Shrimp +$4

Add an 
Extra Protein

Tofu +$4.50
Chicken +$5

Beef +$5
Shrimp +$6

Switch 
your Rice

Rice vermicelli +$2
Crispy noodles +$4

  Vegetarian I   Cooked or smoked I   Seafood I   Raw I   Mixed
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 [STARTER] [MAIN]

Tom yum
Spicy lemongrass and fresh vegetable soup 
with tender rice noodles.

$999 $1699

Tonkinoise
Tasty beef broth, with a real Asian flavor, 
crunchy vegetables and tender rice noodles.

$999 $1699

Bangkok
Creamy coconut milk soup. A dose of fresh 
vegetables and comfort!

$999 $1699

Meal Soups

Miso
Délicieux bouillon au miso, nouilles à ramen, oeuf dur, brocoli, 
maïs, champignons, naruto, oignons verts.

$1699

Tonkotsu
Délicieux bouillon tonkotsu, nouilles à ramen, oeuf dur, brocoli, 
maïs, champignons, naruto, oignons verts.

$1699

Meal Salads
Vegetarian
Lettuce, avocado, tangerine, cucumber, carrot, won 
ton, Aki sauce, nanami.

$1599

Spring Shrimp
Shrimp, lettuce, asparagus, avocado, cucumber, 
carrot, wonton, Aki sauce, sesame.

$1799

California chicken
Grilled chicken, lettuce, avocado, tangerine, 
cucumber, carrot, wonton, California sauce, sesame.

$1799

Crab Shrimp
Shrimp and crab, lettuce, onion, red pepper, carrot, 
Imperial sauce, lime, coriander.

$1899

Sunomono
Served on a bed of rice, this appetizing and balanced 
salad is made with egg noodles, lettuce, pieces of 
fruit, fish or seafood, and subtly seasoned with our 
spicy Fuji mayonnaise!

$1899

Teriyaki Chicken
Chicken strips sautéed in Teriyaki sauce, jasmine 
rice, tempura shrimp, tempura vegetables, fresh 
vegetable stir-fry with cashew nuts, salad 
and Fuji sauce.

$2099

Ramen

Choose your 
Protein

Vegetables
Chicken

Beef +$2
Shrimp +$4

Choose your 
Protein

Tofu
Chashu (Pork)

Beef +$2
Shrimp +$4

Served with or without coconut milk!

Choose your 
Flavor

 Crab Shrimp
 Maki Martine

 Sosciutto
 Smoked Salmon

  Vegetarian I   Cooked or smoked I   Seafood I   Raw I   Mixed
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Bento Box
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PizzAki

Tacos
1 piece

Shrimp $499

Crab $599

Salmon Duo $599

Discovery
3 pieces: shrimp, crab and 
salmon duo

$1599

  Vegetarian I   Cooked or smoked I   Seafood I   Raw I   Mixed
The photos in this menu are for illustrative purposes only. All our dishes may contain traces of allergens.

Vegetarian
Cream cheese, lettuce, avocado, won ton, carrot, cucumber, 
California sauce, sesame, rice.

$1299

Grilled Chicken
Grilled chicken, avocado, carrot, cucumber, lettuce, Teriyaki sauce, 
Aki spices, rice.

$1399

Shrimp
Seasoned shrimp, crabstick, cucumber, lettuce, tamago, masago, 
Fuji sauce, sesame, rice.

$1499

Smoked Salmon
Smoked salmon, crabstick, cucumber, lettuce, tamago, masago, 
Fuji sauce, sesame, rice.

$1599

Lobster
Lobster, pollock, cucumber, lettuce, tamago, masago, wonton, Fuji 
sauce, sesame, rice.

$2599

Salmon
Salmon tartare, crabstick, cucumber, lettuce, tamago, masago, 
wonton, Fuji sauce, sesame, rice.

$1699

Sriracha Tuna
Tuna tartare, crabstick, carrot, cucumber, lettuce, tamago, 
masago, wonton, Fuji sauce, sesame, nanami, rice.

$1799

Crab
Seasoned crab, crabstick, cucumber, lettuce, tamago, masago, 
wonton, Fuji sauce, sesame, rice.

$1799

Crab-Shrimp
Seasoned crab and shrimp, crabstick, cucumber, lettuce, tamago, 
masago, wonton, Fuji sauce, sesame, rice.

$1799

Lobster-Shrimp
Lobster, seasoned shrimp, crabstick, cucumber, lettuce, tamago, 
masago, wonton, Fuji sauce, sesame, rice.

$2099
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Crab-Shrimp
Seasoned crab and shrimp, crabstick, 
tangerines, edamame, pizzAki patty, 
marinated red cabbage, carrot, 
lettuce, cucumber, seasoned rice 
or white quinoa, California sauce, 
reduced salt soy sauce, sesame 
seeds.

$1999

Salmon Duo
Salmon tartare, smoked salmon, 
mango, edamame, pizzAki pancake, 
marinated red cabbage, carrot, 
lettuce, cucumber, seasoned rice or 
white quinoa, Fuji sauce, reduced 
salt soy sauce, sesame seeds.

$1999

Tuna
Tuna, edamame, Aki pizza patty, 
marinated red cabbage, carrot, 
lettuce, cucumber, seasoned rice or 
white quinoa, Teriyaki sauce, reduced 
salt soy sauce, sesame seeds.

$1999

Lobster-Shrimp
Lobster, seasoned shrimp, crabstick, 
tangerines, edamame, Aki pizza 
patty, marinated red cabbage, 
carrot, lettuce, cucumber, seasoned 
rice or white quinoa, Fuji sauce, 
reduced salt soy sauce, sesame 
seeds.

$2099

Vegetarian
Fresh tofu, fried tofu, edamame, Aki 
pizza patty, avocado, marinated red 
cabbage, carrot, lettuce, cucumber, 
seasoned rice or white quinoa, 
Teriyaki sauce, reduced salt soy 
sauce, sesame seeds.

$1599

Chicken
Chicken, avocado, edamame, Aki 
pizza patty, marinated red cabbage, 
carrot, lettuce, cucumber, seasoned 
rice or white quinoa, Fuji sauce, 
Teriyaki sauce, reduced salt soy 
sauce, sesame seeds.

$1799

Shrimp
Seasoned shrimp, crabstick, 
tangerines, edamame, pizzAki patty, 
marinated red cabbage, carrot, 
lettuce, cucumber, seasoned rice 
or white quinoa, California sauce, 
reduced salt soy sauce, sesame 
seeds.

$1899

Crab
Seasoned crab, tangerines, edamame, 
pizzAki patty, marinated red cabbage, 
carrot, lettuce, cucumber, seasoned 
rice or white quinoa, California sauce, 
reduced salt soy sauce, sesame seeds.

$1999

AkiPoke

  Vegetarian I   Cooked or smoked I   Seafood I   Raw I   Mixed
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Crab
Seasoned crab, wonton, 
cucumber, lettuce, sesame, 
Fuji sauce, rice.

$1299

Crab 
Shrimp
Seasoned shrimp, seasoned 
crab, avocado, lettuce, 
wonton, crabstick, sesame, 
Fuji sauce, rice.

$1299

Salmon
Salmon sashimi, avocado, 
crabstick, cucumber, 
lettuce, sesame, rice

$1299

Tuna 
Sriracha
Tuna sashimi, cucumber, 
lettuce, won ton, Ô Feu 
sauce, nanami, rice.

$1299

Salmon 
Tartare
Salmon tartare, crabstick, 
avocado, cucumber, won 
ton, Fuji sauce, sesame, rice.

$1299

Strawberry 
Salmon
Salmon, strawberry, cream 
cheese, avocado, cucumber, 
sesame, rice.

$1299

Vegetarian
Avocado, cucumber, red pepper, carrot, 
lettuce, sesame, tamago, rice.

$1099

Croque-Veggie
Cream cheese, avocado, tangerine, 
carrot, won ton, cucumber, California 
sauce, rice.

$1099

Grilled chicken
Grilled chicken, tangerine, avocado, 
cucumber, lettuce, sesame, Fuji sauce, 
rice.

$1299

Crispy-Smoked
Smoked salmon, avocado, won ton, 
cucumber, sesame, rice.

$1299

Sosciutto
Smoked salmon, avocado, pear, won 
ton, Teriyaki sauce, pepper, rice.

$1299

Maki Martine
Seasoned shrimp, tangerine, avocado, 
wonton, cucumber, crabstick, California 
sauce, nanami, rice.

$1299

Haru-Makis 2 pieces

  Vegetarian I   Cooked or smoked I   Seafood I   Raw I   Mixed
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Smoked 
Salmon

$1699

Crab $1799

Shrimp $1699

Salmon $1799

Tuna $1799

Ana-Futos

Ebi
Shrimp, rice.

$599

Kunsei Sake
Smoked salmon, rice.

$699

Sake Teriyaki
Salmon, sesame, Teriyaki sauce, rice.

$699

Sosciutto
Smoked salmon, pepper, Teriyaki 
sauce, rice.

$699

Sake
Salmon, rice.

$699

Maguro
Tuna, rice.

$799

Maguro O Feu
Tuna, O Feu sauce, nanami, rice.

$799

Nigiri 2 pieces 6 pieces

  Vegetarian I   Cooked or smoked I   Seafood I   Raw I   Mixed
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Carrot
Carrot, rice.

$299

Kappa
Cucumber, rice.

$349

Mango inv.
Mango, sesame, rice.

$399

Tamago inv.
Japanese omelette, masago, sesame, rice.

$399

Surimi
Japanese omelette, masago, sesame, rice.

$399

Avocado inv.
Avocado, sesame, rice.

$449

Sunbeam inv.
Cream cheese, tangerine, wonton, 
sesame.

$499

Phili
Smoked salmon, cream cheese, rice.

$599

Kunsei Sake
Smoked salmon, cream cheese, rice.

$599

Yuki inv.
Seasoned crab, wonton, nanami, rice.

$699

Shrimp inv.
Seasoned shrimp, red masago, sesame, 
rice.

$599

Sake O Feu inv.
Salmon, O Feu sauce, nanami, rice.

$699

Sake
Salmon, rice.

$699

Tekka
Tuna, rice.

$699

Tekka O Feu
Tuna, O Feu sauce, nanami, rice.

$699

Hosomakis 4 pieces

  Vegetarian I   Cooked or smoked I   Seafood I   Raw I   Mixed
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Futomakis 6 pieces

  Vegetarian I   Cooked or smoked I   Seafood I   Raw I   Mixed
The photos in this menu are for illustrative purposes only. All our dishes may contain traces of allergens.

Veggies

Kiiro
Avocado, carrot, cucumber, radish, wonton, Aki 
sauce, rice.

$899

Croque-Veggie
Cream cheese, avocado, carrot, cucumber, 
tangerine, wonton, California sauce, rice.

$999

Vegetarian
Tamago, avocado, carrot, cucumber, lettuce, 
candied Aki cranberries, sesame, rice.

$999

Sweet Potato
Sweet potato, carrot, avocado, lettuce, shallots, O 
Feu sauce, Asian sauce, nanami, rice.

$999

Kampai
Avocado, asparagus, red pepper, carrots, 
cucumber, lettuce, Aki sauce, sesame, rice.

$999

Veggie Asparagus
Asparagus, cream cheese, cranberries, cucumber, 
marinated carrots, California sauce, sesame, 
rice.

$999

Chicken

Crispy Chicken
Grilled chicken, avocado, lettuce, won ton, Fuji 
sauce, O Feu sauce, Aki spices, rice.

$1099

General Tao chicken
Tao chicken bites, carrot, lettuce, red pepper, 
wonton, General Tao sauce, rice.

$1099

BBQ Chicken
Chicken, avocado, cucumber, lettuce, won ton, 
BBQ sauce, Sriracha sauce, Aki spices, rice.

$1099

Smoked Salmon

Smoked Kamikaze
Smoked salmon, avocado, cucumber, wonton, 
Fuji sauce, rice.

$1199

Sosciutto
Smoked salmon, avocado, pear, won ton, Teriyaki 
sauce, pepper, rice.

$1199

Philadelphia
Smoked salmon, cream cheese, avocado, masago, 
tangerine, wonton, Fuji sauce, rice.

$1199

Smoked Rainbow
Smoked salmon, avocado, cucumber, won ton, 
Fuji sauce, sesame, rice.

$1299

Pollock

Kimiko
Crabstick, avocado, cucumber, radish, won ton, 
Fuji sauce, rice.

$899

Californian inv.
Crabstick, avocado, cucumber, tamago, masago, 
California sauce, sesame, rice.

$1099

Kanikama inv.
Crabstick, tamago, carrots, cucumber, masago, 
California sauce, sesame, rice.

$1099

Crunchy Bite
Crabstick, avocado, cucumber, masago, Won Ton, 
O Feu sauce, nanami, rice.

$1099

Shrimp

Miss Alice!
Seasoned shrimp, asparagus, avocado, cucumber, 
mango, Aki sauce, sesame, nanami, rice.

$1099

Maki Martine
Seasoned shrimp, crabstick, avocado, cucumber, 
tangerine, wonton, California sauce, nanami, 
rice.

$1099

Tempura Shrimp inv.
Tempura shrimp, avocado, red pepper, cucumber, 
lettuce, masago, California sauce, sesame, 
rice.

$1099

Matane
Seasoned shrimp, avocado, pear, Fuji sauce, 
sesame, rice.

$1099

12
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Mount Fuji
Seasoned shrimp, crabstick, cream cheese, red 
pepper, tangerine, wonton, Fuji sauce, nanami, 
rice.

$1199

Crab

Yuki Ebi
Seasoned crab, Ebi shrimp, avocado, cucumber, 
won ton, Fuji sauce, tobiko rice.

$1099

Yuki Maki inv.
Seasoned crab, avocado, lettuce, tamago, 
masago, wonton, Fuji sauce, nanami, rice.

$1199

Crab
Seasoned crab, avocado, cucumber, masago, 
wonton, Fuji sauce, rice.

$1199

Smoked Crab
Seasoned crab, smoked salmon, avocado, 
cucumber, masago, wonton, Fuji sauce, rice.

$1199

Guilty Pleasure
Seasoned crab, tuna tartare, avocado, cucumber, 
lettuce, masago, O Feu sauce, rice.

$1299

Salmon

BBQ Salmon
Salmon, avocado, cucumber, wonton, Aki BBQ 
sauce, rice.

$1299

Crispy
Salmon tartare, smoked salmon, avocado, cream 
cheese, shallots, panko, wonton, Asian sauce, 
rice.

$1299

Kamikaze Salmon
Salmon tartare, avocado, cucumber, wonton, Fuji 
sauce, rice.

$1299

Mandarin Salmon
Salmon, avocado, cucumber, tangerine, red 
masago, orange masago, California sauce, 
sesame, rice.

$1299

Salmon Teriyaki
Salmon, Surimi pollock, cucumber, wonton, 
Teriyaki sauce, Aki sauce, pepper, rice.

$1299

Mango Madness
Salmon, avocado, cucumber, mango, masago, 
California sauce, rice.

$1299

Rainbow 
Salmon Mango
Salmon, cream cheese, cucumber, mango, 
won ton, Fuji sauce, sesame, red masago, 
rice.

$1399

Scallop

Freshness of the Seas
Scallops, lettuce, strawberry, wonton, Fuji sauce.

$1299

Pink Lady
Scallops, lettuce, tangerine, strawberry, wonton, 
California sauce, sesame.

$1299

Perfect Duo
Scallops, tempura shrimp, carrot, lettuce, shallot, 
wonton, Teriyaki sauce.

$1299

Tuna

Rainbow TS
Tuna tartare, salmon sashimi, pear, wonton, 
Asian sauce, Ô Feu sauce, rice.

$1399

Kamikaze Tuna
Tuna tartare, avocado, lettuce, wonton, Fuji sauce, 
rice.

$1399

Spicy Tuna inv.
Tuna tartare, avocado, tamago, won ton, O Feu 
sauce, nanami, rice.

$1399

Lobster

A Pincer, a Paw
Lobster, seasoned crab, avocado, carrots, 
tangerine, wonton, California sauce.

$1999

Lobster
Lobster, red pepper, lettuce, wonton, Fuji sauce.

$2199

Strawberry Lobster
Lobster, cream cheese, lettuce, avocado, 
strawberry, Fuji sauce.

$2299
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Table d’Hôte
Choice of main course, served with fruit juice and ice cream.

$1299

12 Sun Hosomakis
4 Tamago (Japanese omelette, masago), 4 Ray of sunshine (cream 
cheese, tangerine, wonton) and 4 Carrot.

12 Phili Hosomakis
4 Phili (smoked salmon, cream cheese), 4 Surimi (pollock) and 4 
Cucumber.

Small Chicken PizzAki
Grilled chicken, avocado, carrot, cucumber, lettuce, Teriyaki sauce, 
Aki spices, rice.

General Tao Chicken 
Bento Box
Fried chicken meatballs, jasmine rice, popcorn shrimp, 
fresh vegetable stir-fry, Fuji sauce. Served with fruit 
juice and ice cream.

$1599

Children’s Menu

OR

OR
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Desserts

Chocolate-Brownie Verrine $499

Caramel-Banana Verrine $499

Toropikaru
Fruit cake served with caramel coulis and green tea ice cream.

$549

Tapioca with Coconut Milk $549

Apple and Cinnamon Rolls
Served with a scoop of green tea ice cream.

$599

Ice cream
Green tea.

$599

Tempura Bananas
Served with green tea ice cream.

$599

Tempura Pineapple
Served with green tea ice cream.

$599

Cheesecake
Green tea or mango. Served with green tea ice cream.

$699

Coconut Tempura Ice Cream $799

Chocolate-Caramel Cake
Served with a chocolate and caramel coulis.

$799
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Comments & Suggestions
Your opinion is valuable to us! Scan this QR code to be able 

to leave us your comments and suggestions.
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